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SEIT DER GRUNDUNG 1988 DURCH
LOUIS LE DUFF WIRD BRIDOR
VON DER LEIDENSCHAFT ZUM
BACKERHANDWERK ANGETRIEBEN.

Brotist iiberall in der Welt die Mitte des Lebens.

Es ist Teil unseres Kulturerbes und jedes Land hat seine eigene Backertradition: Sie ist lebendig, einzigartig
und wird von Generation zu Generation weitergegeben. Zwischen Tradition und Moderne, zwischen lokal
und global: Rezepte gibt es lberall zu entdecken und je nach Verbraucherwunsch werden sie immer
wieder neu erfunden.

Alle Backkulturen der Welt aufrechterhalten und teilen.

Vom franzosischen Baguette bis zum geschmackvollen nordischen Brot, vom reinen Buttercroissant bis
zum japanischen Croissant mit Kidneybohnen, vom indischen Chapati-Fladenbrot bis zum brasilianischen
Kaseballchen.

Wir lassen uns von dem auBergewohnlichen Know-how der Backer und Kiichenchefs aus aller Welt
inspirieren, um herausragende Produkte zu kreieren ... Edles Brot und Fe}ngebéck, das gesund und
natiirlich ist und die jeweiligen lokalen Besonderheiten respektiert.

Seit seiner Griindung wird Bridor von der Leidenschaft fiir das Backerhandwerk angetrieben.

Wir erfinden neue Rezepte und setzen dabei auf die Vielfalt der vielen unterschiedlichen Geschmacker.
Wir starken die Qualitat unserer Zutaten und unserer Zulieferer immer weiter.

Wir vereinen die Effizienz einer industriellen Herstellung mit der Virtuositat handwerklichen Know-hows.
Wir.gehen keine Kompromisse bei Geschmack und Qualitat ein.

Wir stellen im Rahmen unserer verantwortungsbewussten Firmenphilosophie den Menschen in den
Mittelpunkt unserer Tatigkeit .

All das ist die Aufgabe von Bridor.

Gemeinsam teilen wir Talente und Backertraditionen, um auf jeden Tisch BRIDGR,

die besten Backereiprodukte zu bringen, und das in iiber 100 Landern weltweit.

*Teilen Sie die Backereikulturen der Welt

w._

. Share the bakery cultures of the world*



Die Bewahrung des handwerklichen Know-hows

Seit mehr als 30 Jahren ldsst sich Bridor von der Backtradition in-
spirieren und arbeitet mit verschiedenen Chefs zusammen, um edle
und kostliche Produkte anzubieten. Dank der Zusammenarbeit mit
so renommierten Partnern wie La Maison Lenétre, La Maison Pierre
Hermé Paris oder dem Besten Handwerker Frankreichs im Backer-
handwerk, Frédéric Lalos, kann Bridor originelle Sortimente anbieten,
die den Wiinschen einer anspruchsvollen Kundschaft geniigen.

Innovation ist unser Antrieb

Seit der Firmengriindung sind die Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter Bridors vom Wunsch nach Innovationen
beseelt, der der wahre Wachstumsmotor der Marke
ist. Jedes Jahr werden iiber 150 neue Produkte an-
geboten. Bridor wurde mehrfach mit dem Grand Prix
SIRHA Innovation fiir die Qualitat seiner Innovationen
ausgezeichnet und bietet eine breite Produktpalette an,
die die Backkulturen der Welt widerspiegelt.

Qualitat seit mehr als 30 Jahren

Bridor greift auf produktschonende Herstellungsmethoden
zuriick und respektiert die Ruhezeiten, die fiir die Entfaltung
der Aromen notwendig sind. Die Teams aus Backern, Ingenieu-
ren und Qualitdtsbeauftragten arbeiten gemeinsam an der Ent-
wicklung von Feingebdck, das hauptsachlich aus reiner Butter
besteht. Bestimmte Brote werden mit Sauerteig hergestellt, der

seit liber 20 Jahren in unseren Backstuben verwendet wird.

Der Mensch im Mittelpunkt unserer Arbeit

Seit 2019 sind Exoskelette zur Arbeitsunterstiitzung
zur freien Verfligung vorhanden, um die Arbeitsbedin-
gungen der Beschdftigten an unserem historischen
Produktionsstandort zu verbessern. Wir organisieren
das ganze Jahr iiber hadufig Aktionen zur Forderung
der Eingliederung in den Arbeitsmarkt, der Sicher-
heit und des Wohlbefindens am Arbeitsplatzes.
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BRIDOR ...
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LEBENDIGHALTEN

Seit vielen Jahren liegt es uns am Herzen, die Backkulturen aus aller Welt mittels unserer Produkte zu teilen und aufrecht zu erhalten.

Typische Produkte, die sich an den
lokalen Traditionen inspirieren

Die Produktreihe ,Rustikal Brot“: Geschmacksin-
tensive Brote aus den Backstuben von Kamps, eine
Tochtergesellschaft von Le Duff in Deutschland.

Das Pastel de Nata: Eine sii3e portugiesische Kost-
lichkeit, die von Panidor an unserem Produktions-
standort in Portugal hergestellt wird.

| Thamy

Produkte, von den Kulturen aus
aller Welt inspiriert und um unser
franzosisches Know-How erganzt

)

Die Schnecke Ultra Kanel: Ein Feingeback mit skandinavischer
Inspiration mit intensivem Zimtgeschmack.

Das Croissant Zaatar: Ein Croissant mit reiner Butter und dem
Geschmack des Orients mit einer Mischung aus Gewiirzen und
Krautern.

Das Brot nach Panettone-Art: Ein Brot mit vielen eingebackenen

Zutaten, das sich an der italienischen Brioche inspiriert.

Und noch viele andere ...!

. e ——— T =

Partnerschaften mit
Backermeistern aus aller Welt

Frédéric Lalos, Bester Handwerker Frankreichs im Backerhandwerk, arbeitet
seit 12 Jahren mit uns an einer Kollektion an Broten, die seine Werte in Sachen
Exzellenz und Kreativitat widerspiegeln

In 2021 hat sich Pierre Hermé, der 2016 zum besten Patissier der Welt gekiirt
wurde, fiir Bridor eine einzigartige und kreative Kollektion an Feingeback aus-
gedacht.

Michel Roux Jr., der beriihmte englische Chef mit 60 000 Abonnenten auf Insta-
gram, ist der Botschafter unserer Produktreihe signé Frédéric Lalos in England.
Ein Sortiment, das seinen Anspriichen bei Qualitat und Geschmack gerecht wird.

Der dsterreichische Chef Johann Lafer, der heute in Deutschland lebt, ist eine
wahre Kiichenikone in seiner Wahlheimat. Seit einiger Zeit unterstiitzt er uns
bei der Entwicklung neuer Produkte.

Frédéric Lalos Pierre Hermé Michel Roux Jr.
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Rezepte, die Sie in die lokalen
Backkulturen eintauchen lassen

Entdecken Sie iiber 130 Rezepte, die von unseren Backer-
meistern und Backexperten aus aller Welt entwickelt wurden!
Diese Rezepte konnen liber unsere Webseite heruntergeladen
und nach Verzehrmoment, Zubereitungszeit und Schwierig-
keitsgrad gefiltert werden.

BONUS: Entdecken Sie auch die Tipps unserer Backermeister!

BBCC

BRIDOR BAKERY CULTURES

Bridor Bakery Cultures Club CLUB

2020 haben wir den Bridor Bakery Cultures Club gegriindet.
Dieser Club fiir den Austausch und gemeinsame Uberlegungen um-
fasst 40 unserer Backerexperten aus aller Welt. Sie tauschen sich
iiber neue Trends, lokale kulinarische Traditionen und die Best
Practices im Backerhandwerk aus.

Unsere Chefs nehmen auch an den internationalen Veranstaltungen
von Bridor teil. Zu diesen Veranstaltungen gehort der Wettbewerb fiir
kulinarische Kreativitat, der jahrlich stattfindet und der liber die Pro-

dukte von Bridor eine Hommage an die regionalen Backkulturen ist.

Qinfach den Code seannen, um die Rezepte des Wettbewerbs zu entdecken!



DIE QUALITAT
UNSERER
ZUTATEN

100 % unserer Standard-Mehlsorten sind aus franzésischer Erzeugung,
das heiBt sie werden aus in Frankreich angebautem Weizen' hergestellt und
in franzosischen Miihlen gemahlen, die weniger als 300 km von unseren
Produktionsstatten entfernt sind.

Die BIO Weizenmehle fiir die Brote, die an unseren Standorten hergestellt
werden, werden ebenfalls aus franzosischem BIO Weizen produziert’.

Wir arbeiten an der Erstellung unserer Charta Verantwortungsvolle Butter
Bridor sowie an ihrer Unterzeichnung durch unsere Partner aus Verarbei-
tung und Erzeugung.

Fiir bestimmte Rezepte verwenden wir Butter AOP Charentes-Poitou, die
bei den franzosischen Backern ausnahmslos beliebt ist.

.
Seit dem 1. Januar 2019 werden an y } 4
unseren Produktionsstandorten in AR

Frankreich fiir alle Bridor-Produkte
ausschlieBlich Eier aus Bodenhaltung
verwendet. Eine Produktreihe wird mit
Eiern aus Freilandhaltung produziert.

ﬂ'i‘ahng ammal walfmu

© © 0 00000 000000000 0000000000000000000000000000000000000000

(1) AuBer bei Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unmdglich machen ¢

DAS WOHLBEFINDEN
DER VERBRAUCHER
LEAN
LABEL
BRIDOR

Unsere Rezepte nach dem Clean Label Bridor?
werden hergestellt mit:

natirlichen Zutaten
Zutaten mit natiirlichen Eigenschaften hinsichtlich Farbe, Aroma und Textur,
wie etwa Vanillearoma oder Kurkuma fiir die Farbe

Nur die Ascorbinsdure, die bei der Endqualitat von Broten und Feingebdck eine entscheidende Rolle
spielt, wird in unseren Clean Label Rezepten toleriert. Ist sie enthalten, dann stets in einer Menge
von weniger als 0,02 %.

Ein ehrgeiziges Engagement fiir die Reduzierung von Salz:
2023: Unsere Brotsorten enthalten maximal 1,3 g/100 g Salz®

59 % 77 %

Januar 2022 Januar 2023

Ein Angebot an ,salzreduzierten“ Produkten: Rezepte
mit einem um 25 % reduzierten Salzgehalt im Vergleich
zum Durchschnitt ahnlicher, auf dem Markt befindlicher
Produkte. Sat

74 % 86 %

Januar 2021 Januar 2023

Ziel 2026

100 %

CLEAN LABEL BRIDOR

(2) Umfang Clean
Label Bridor: Brot, Feingeback, Snacks, Brioche, unter der Marke Bridor, einschliefilich Mix aus Handelsprodukten, ausgenommen Panidor-Kollektion 9
« (3) Fiir die in Frankreich hergestellten Produkte. Beim gebackenen, gebrauchsfertigen Produkt, ausgenommen Focaccias und Panidor-Kollektion
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UNSERER UMWELT

tiber 70 000 m’

Wasser pro Jahr werden an unseren
Produktionsstatten bis Ende 2023
eingespart, und zwar mithilfe eines
adiabatischen (,warmedichten”) Ver-
fahrens zur Kiihlung unserer Anlagen
erreicht. Hierbei saugt ein Kompressor
Umgebungsluft an, um ihr Feuchtigkeit

zu entziehen.

Cuthngourwatereonsumphon'
< ahyatl.dbyusngtheﬂf

100 % LED

LED- Beleuchtung an allen unseren

Produktionsstandorten:

Januar 2020 Januar 2022 Januar 2024
60% 920% 100 %
Abdeckung

Die Installation eines Systems zur Kar-
tografierung des Verbrauchs unserer
Produktionsanlagen ermaglicht es uns,
den Verbrauch so genau wie maglich auf
unsere Bediirfnisse abzustimmen und

Energieverschwendung zu vermeiden.

-30 %

an Gasverbrauch fiir unsere Warm-
wasserspeicher durch die Nutzung
der Warme aus den Maschinen-
raumen zum Vorwarmen des Warm-
wassers fiir den Sanitarbereich.

240 MWh

werden in 2023 durch die Instal-
lation einer Fotovoltaikanlage an
unserem Standort in Louverné
erzeugt.

50001
ZERTIFIZIERTES UNTERNEHMEN
ENERGIEMANAGEMENT
Diese Zertifizierung wird an Unterneh-

men verliehen, die sich mithilfe eines
effizienten Energiemanagements um
die Verringerung der Klimaauswirkun-
gen, einen schonenden Umgang mit den
Ressourcen und die Verbesserung ihrer
Betriebsergebnisse bemiihen.

Die Bewahrung der Artenvielfalt ist ein integraler
Bestandteil der Studien zu allen unseren Zukunfts-
projekten. Deshalb haben wir an unserem Standort
in Louverné 6 Bienenstdcke aufgestellt und seine
Griinflichen werden in Oko-Beweidung von Schafen
des Unternehmens ,Moutons de l'Ouest” (,Schafe des

fls) e ] o T

Westens*) gepflegt.

unseres Industrieabwassers wird fiir die Bewdsse-

rung von Feldern in der Nahe unserer Produktions-
statten genutzt. Im Jahr 2021 konnten so 110 000 m?3
Wasser wiederverwendet werden!

100 %

unserer Abfidlle werden recycelt,
zu Tierfutter verarbeitet oder fiir
das Heizen von Geb&uden in der
Region verwendet.

Der Wegfall der Kartonverpackun-
gen macht 4500 Tonnen weniger

= Abfall aus!

10



DER RESPEKT FUR R R I

DIE FRAUEN UND MANNER

Py UNTERNEHMEN MIT ZERTIFIZIERUNG IN GESUNDHEIT UND SICHER-
Iso HEIT AM ARBEITSPLATZ

pavve. o Diese Zertifizierung ermutigt Unternehmen, Richtlinien fiir die Ge-

45001 sundheit und Sicherheit am Arbeitsplatz auszuarbeiten und unter
Vorgabe konkreter Ziele umzusetzen.

Vitrine

UNTERNEHMEN MIT DEM LABEL ,VITRINE INDUSTRIE DU FUTUR"
Dieses Label zeichnet technologische Innovationen aus, die sich auf

den Menschen an unseren Produktionsstandorten konzentrieren.
UEXCELLENCE DE LA FRENCH FAB

-30 %

Arbeitsunfalle mit Krankschreibung bis 2024 in allen
unseren Abteilungen und Tatigkeiten weltweit.

In 2019 haben wir unsere ersten Exoskelette eingefiihrt.
Seitdem werden sie zudem mit Sensoren zur Messung
der Muskelermiidung ergdnzt, um sie noch effizienter
zu machen.

Dank dem Projekt HUMAN konnen die Mit-
arbeiter an einem personalisierten Sport-
programm teilnehmen, sie haben Zugang zu
einem Fitnessraum und werden gezielt bei
Ubungen begleitet, die Muskel-Skelett-Be-
schwerden vorbeugen sollen.

Das zertifizierende Schulungsprogramm (CQP) mit dem Namen
PASSEPORT BRIDOR ist seit seiner Einrichtung schon Gber 60
Mitarbeitern zu Gute gekommen. Schirmherr dieses Programms
ist Frédéric Lalos (MOF Boulanger).

2021 haben wir zwei Chatbots an unseren Standorten aufgestellt. Der erste soll den Mitarbei-
tern bei der Losung von Problemen an den Produktionslinien helfen, der zweite gibt rund um
die Uhr und allen Wochentagen Antworten auf Fragen zum Arbeitsvertrag, Firmenalltag usw.

Jedes Jahr steht der Monat Juli bei Bridor unter dem Motto der Gebadrdensprache. Schwerhorige Mitarbei-
ter leiten Workshops, die zum Thema sensibilisieren und den Kollegen die Gebardensprache vorstellen
sollen. Nach diesen Kursen werden an alle Mitarbeiter Memos verteilt, damit einfache Worter und Satze
im Gedachtnis bleiben und weiter in den Abteilungen praktiziert werden.

1"



Der Markt der Backwaren, des Feingebacks und der
Pétisserie ist ein dynamischer Markt. Es hat sich heraus-
gestellt, dass er zu den standhaftesten Aktivitdatsbereichen
wdhrend der Krise zahlt. Backwaren gehoren zum Alltag
der Verbraucher, Sie stiitzen sich auf das traditionelle
Know-how und erfinden sich dabei immer wieder neu.

DS

Brot Snacks

® ® KAUFKRITERIEN 3
Wichligste iz, ... DieAngebotean dftigen Snacks (ATEN

immer mehr an (Qualtdt, um der wachse

Verbrauchernachfrage gerecht zu werde

Natiirlichkeit und Ernahrung
5 5 % DER VERBRAUCHER LESEN -

DIE NAHRWERTANGABEN
der Brote, die sie kaufen Blitterteigprodukte mit REINER BUTTER.

Rezepte CLEAN LABEL (ohne Zusatzstoffe, mit natiirlichen Inhaltsstoffen ...)

Handwerkliche und rustikale Optlk 74 % der Verbraucher finden es wichtig, dass die Lebensmittel

100 % natiirlich sind.?
79 0/ DER VERBRAUCHER BEVORZUGEN
O Produkte mit einer handwerklichen Optik' LECKERE REZEPTE: Der Genuss ist nach wie vor das wichtigste Kaufkriterium fir

83 % der Verbraucher.*

Der Trend: Immer mehr vegetarische Rezepte und solche mit Kase.

+32 % WACHSTUM DES KASEVERZEHRS wéhrend

der Snackzeit morgens und am Nachmittag

3 1 0/ DER VERBRAUCHER, DIE IHRE ERNAHRUNG UMGESTELLT HABEN, haben ihren
O Fleischkonsum reduziert oder sich fiir eine flexitarische Ernahrung entschieden®

(1) Taste Tomorrow Puratos 2021, 40 Lander in 5 Kontinenten, 17 000 Verbraucher « (2) FMCG Gurus Bakery trends 2021 & beyond - 40

Lander in 5 Kontinenten — 40 000 Teilnehmer « (3) FMCG Gurus - Clean & Clear Label in 2021 - Global Report - 2021 - 29 Lander in 5
Kontinenten, 23 000 Teilnehmer « (4) Kantar — Perspectives 2021 — Frankreich « (5) Global cheese report - Tetra Pack - Januar/Februar 2021
- 4500 Internetuser in 9 Landern « (6) FMCG Gurus — Active Nutrition, 2021 - Global — 26 Lander in 5 Kontinenten, 26 000 Verbraucher



Feingeback /A
Patisserie

Geschmacker aus aller Welt

Genuss und Schlemmerei

60 00 DER VERBRAUCHER »
. maogen den Geschmack
6 6 0/ DER VERBRAUCHER SUCHEN IN EINER HANDWERKLICHEN BACKEREI aus anderen Regionen

O VOR ALLEM NACH leckeren Produkten fiir Genussmomente' der Welt?

Iwischen Tradition und Innovation

Croissants und Schokobrétchen sind unangefochtene Spitzen-
reiter: tiber 1 Million Tonnen Feingeback auf franzésische Art
werden in Europa verzehrt, davon 40 % Croissants?!

Produkte mit immer mehr ausgepréagter Blitterung

Toppings und Fiillungen, die immer leckerer sind und sich am
amerikanischen Geback inspirieren

Feingeback, eine unerschdpfliche Quelle fiir die vielfaltigsten Kreationen!

CRONUT CROFFIN CROFFLE - — _ DI O
Donut x Croissant Muffin x Croissant Waffel x Croissant

wacarons | - i___/

Genuss und Schlemmerei

71 0/ DER VERBRAUCHER WELTWEIT GGNNEN SICH manchmal
O in den Genussmomenten einen kleinen Luxus*

(1) FMCG Gurus Fresh Bakery trends 2021 & beyond - 40 Lander in 5 Kontinenten — 40 000 Teilnehmer = (2)

)D - Bakery Market in Europe 13
2018 « (3) Taste Tomorrow Puratos 2021, 17 000 Verbraucher - 40 Lander « (4) Studie Kantar Insights Food

- 11 Lander in 5 Kontinenten




Eine Prise Inspiration

BRIDOR UNTERSTUTZT SIE BEI DER ZUBEREITUNG IHRER PRODUKTE

Eine umfassende Unterstiitzung bei der Zubereitung

Weil Qualitat unsere Leidenschaft ist und nichts dieser Zufriedenheit gleichkommt,
den Verbrauchern perfekt zubereitete Produkte zu servieren, stellen wir lhnen die
wertvollen Zubereitungstipps unserer Backerexperten zur Verfiigung.

Auf unserer Website und auf unserem Youtube-Kanal finden Sie vollstandige An-
weisungen flr eine optimale Zubereitung.

VERSTANDLICHE VIDEOANWEISUNGEN

Optimieren Sie |hre Zeit und das Ergebnis lhrer Produkte @
dank unserer Rubrik ,Anweisungen fiir die Zubereitung" auf

unserer Website bridor.com e biidogeemyideos

In kurzen Videos konnen Sie die Zubereitungsetappen der Produkte ansehen und
erfahren Tipps und Tricks fiir eine optimale Zubereitung. AuBerdem finden Sie Tipps
und Anweisungen flir die Zubereitung direkt auf unseren Produktdatenblattern in
der Rubrik ,,Zubereitung".

Ob Auftauen, Backen oder Vorheizen: Bridor steht Ihnen zur Seite, um die Produkte
perfekt zu backen und einzigartige Sinnerlebnisse beim Verzehr zu bereiten.

[_] Videos Q Instructions
| ,.j« sg;en c_:::e:? ins ... .

i SR Oeintiig: spproedaely 0-10 fin atroom wmpsranes. (2 [F] Backing : apprauimately 16-18 min at 190-200°C, closed
e

3 Rack In & 1amparscure : 15 min at rmom temperatune

Baking Instructions : Sharing Breads

i 2

Leckere und kreative Rezepte nur fiir Sie

Ontdecken
Sie unsere

neuesten

Rezepte

UNSERE CHEFS TEILEN MIT IHNEN IHRE
BESTEN REZEPTE.

Vom mediterranen Veggie-Sandwich liber
einen Apfel-Zimt-Crumble und bis zur Fo-
caccia mit Tomaten und Mozzarella kdnnen
Sie sich iliberraschen lassen und einige
unserer bekanntesten Produkte ganz neu
entdecken.

Wir stellen Ihnen eine Auswahl von iiber
150 Rezepten zur Verfiigung, die von
unseren Chefs entwickelt wurden und die
sich an den kulinarischen Traditionen aus
aller Welt inspirieren.

EINE ORDENTLICHE PRISE INSPIRATION
FUR JEDEN KUNDENTYP.

Entdecken Sie die siilen oder deftigen Re-
zepte fir jeden Verzehrmoment, die Sie auf
eine Geschmacksreise schicken werden!

Profitieren Sie von einem Ubersichtlichen
und leicht verstandlichen Interface, um
die wichtigsten Informationen wie Zutaten,
Zubereitungsschritte, Zubereitungsdauer
schnell anzuzeigen.

Diese Rezeptkarten konnen kostenlos iiber
unsere Website heruntergeladen werden.

14



Personliche Services

DAS WISSEN VON BRIDOR IMMER ZUR HAND

Ein 100 % digitaler Katalog

Mit iiber 300 Produkten und 21 Kollektionen ist das das ideale Format, um das
gesamte Angebot von Bridor anzuzeigen. In dem automatisch aktualisierten
Katalog konnen Sie die Produkte auswahlen, die lhrem Bedarf entsprechen.

Ein echter interaktiver Informationstrager: Der 100 % digitale Katalog wird auto-
matisch aktualisiert und enthalt viele praktische Infos.

[ [

[=~1 [ mm =n
) - =
(\ LEOTRE | - - o - J‘ﬁ— - o5l -
Ve D S e P —

CATALOGUE |
Hatalog
herunter[aden

o

* Fir den Zugang zu lhrem Onlinekonto wenden Sie sich bitte an unser Team (co

mmercie

elec

juff.c

om f(

MES COMMAMDES RECENTES

Ihr personalisierter Kundenbereich

MIT IHREM KUNDENKONTO HABEN SIE ZUGANG ZU IHREM
PERSONLICHEN BEREICH AUF BRIDOR.COM*

In diesem Bereich konnen Sie Ihre Liste mit lhren Lieblingspro-
dukten verwalten und Ihre spezifischen Referenzen aufrufen.

Sie konnen alle lhre Bestellungen verfolgen, friihere Einkaufe
aufrufen und die Dokumente zu den Produkten herunterladen
(technische Datenblatter, Verkaufsbroschiiren, Palettierung ...).

Uber die Plattform kdnnen Sie sich auch direkt mit unserem Kun-
denservice austauschen.

rankreich / exportsales@groupeleduff.com fiir alle anderen Lande

15



LOGOTHEK

Lutaten

SAUERTEIG

LABEL
ROUGE

Produkte mit Sauerteig. Alle unsere Sauerteige werden in unseren
eigenen Produktionsstatten hergestellt.

Produkte mit Mehl Label Rouge, das bei Verbrauchern bekannteste
Qualitatslabel.’

Produkte mit Olivendl fir eine weiche Textur.

Produkte mit Eiern von Hiihnern in Freilandhaltung.

Feingebdck mit bretonischer Butter im Rezept fiir eine leckere und
knusprige Blatterung. Diese Butter wird exklusiv in unserem prestige-
trachtigen Feingebacksortiment Bridor x Pierre Hermé Paris verwendet.

Feingeback mit AOP Butter Charentes-Poitou.

Produkte mit Qualitats-Margarine fiir einen allseits beliebten
Geschmack und eine leichte und knusprige Textur.

Produkte mit Mischfett, sprich einer Mischung aus Margarine und
konzentrierter Butter. Diese Kombination aus den pflanzlichen Zutaten
und dem guten Buttergeschmack ermdoglicht eine Produktreihe mit
hochwertigem Feingeback.

(1) QueChoisir.org « (2) Verordnung EG Nr. 1924/2006

DIE BEDEUTUNG ALLER LOGOS UND
PIKTOGRAMME, DIE SIE AUF UNSEREN
PRODUKTEN FINDEN.

Natiirlichkeit und Ernahrung

BALLAST-
STOFFREICH

BALLAST-
STOFFREICH

LEAN
LABEL
BRIDOR

GLUTEN
FREI

Produkte mit mindestens 6 g Ballaststoffen auf 100 % gebackenem
Produkt.?

Produkte mit mindestens 3 g Ballaststoffen auf 100 % gebackenem
Produkt.2

Mindestens 12 % des Energiegehalts dieser Produkte bestehen aus
EiweiB.2

Produkte Clean Label Bridor, die nur die wichtigsten Zutaten enthalten, die alle
natirlicher Herkunft sind. Die einzige tolerierte Ausnahme bildet die Ascorbin-
saure, die bei der Endqualitat der Produkte eine entscheidende Rolle spielt.

Produkte, die kein Fleisch enthalten (Zutaten, einschlieBlich Zusatzstoffe,
Aromen, Enzyme und Tragerstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe
tierischen Ursprungs).

Produkte ohne Zutaten tierischen Ursprungs (einschlieBlich Zusatzstoffe,
Aromen, Enzyme und Trégerstoffe) oder Verarbeitungshilfsstoffe
tierischen Ursprungs auf keiner Stufe der Herstellung.

Brote mit Leinmehl im Rezept, und die auch den Kriterien von Bleu-
Blanc-Rouge entsprechen.

Glutenfreie Produkte mit einer einzigartigen Mischung an Mehlen ohne
Gluten.

Bio-Brotsorten und -Feingeback, die aus sorgfaltig ausgewahlten
Zutaten hergestellt werden und sowohl dem Lastenheft der Biologischen
Landwirtschaft als auch demjenigen von Bridor entspricht.



Technologien

TG

GTG

Produkte ZUM GEHEN LASSEN, die bei der
Zubereitung eine Gehzeit benoétigen.

BACKFERTIGE Produkte fiir eine schnelle und
einfache Zubereitung.

Zu 80 % gebackenes Brot, das wahrend der

VORGEBACKEN Zubereitung im Ofen gebacken werden muss.
(') SERVIERFERTIGE Produkte, die nur aufgetaut
100 A GEBACKEN werden missen.
Unsere Produktreihen
NAKED Feingebédck aus einfachen und zu 100 % natiirlichen Zutaten, ohne

BRIDOR

LEcUMI
Just o Pﬁﬂv

FOURNIL

PIERRE

Ascorbinsaure und Lecithin.

Brote aus Hilsenfriichten (Kichererbsen, rote und griine Linsen) sind
nicht nur kostlich, sondern auch eine ergiebige Eiweif3- und Ballast-
stoffquelle.

Produktreihe an Broten, gebacken mit dem Know-how des franzdsi-
schen Backerhandwerks und nur einer Prise Salz!

Marke B2C mit unseren Beuteln, die sich fiir den Verkauf an die Ver-
braucher eignen.

Produkte, deren Rezept sich an den lokalen Kulturen inspiriert, um
kreative und leckere Artikel anbieten zu kdnnen!

Produkte, die in diesem Jahr auf den Markt kommen.

Produkte, deren Rezept dieses Jahr liberarbeitet wurde.

17



Das Wohlbefmden des Verbrauchers

Von den Broteh mit Hulsenfruchten oder ohne Gluten\
bis hin zum Croissant ohne. Ascorbmsaure und Lecithin

innoviert Bridor jedes Jahr, um innerhalb der Produ_kt-»,,

reihe ,Mieux-Etre” schmackhafte Produkte anzubieten,
die die Anforderungen an mehr Wohlbefmden und eine
bessere Ernahrung erfullen

a3

R
-
Ly

Die Umwelt
ity s 3 o

< 'Die Umwelt [iegf Bridor besonders am Herzen. Die- -

ses Engagement kommt mit der BIO- Kollektlon zum

Ausdruck, deren PFadukte aus blologlsch angebautenb_'- )
landwirtschaftlichen Rohstoffe_q hergestellt werden.

Ouallt ke

X7 =
- i

D|e Produkte werden aus sorgfalt|g ausgewahlten Zu-

taten und nach strengen Lastenheften hergestellt, die :

von den BI’IdQI‘ Clualltatsbeauftrageh erstellt' werden.

L
S

4y ZURUCK ZUM INHALT
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Mit seinem starken Engagement fiir das Wohlbefinden

hat Bridor eine Produktreihe entwickelt, die mit den neu-

en Nahrwertempfehlungen Gbereinstimmt. Die Produkte

fiir das Wohlbefinden von Bridor vereinen Natiirlichkeit,
Genuss und Qualitat.

In dieser Kollektion finden Sie: geschmackvolle Brote mit

Hilsenfriichten, ein komplettes Angebot an Broten mit weni-

ger als 0,9 % Salz, Brote und natiirlich Feingeback ohne Gluten,
Feingeback ohne Ascorbinsaure und Lecithin.

Alle Sorten an Broten und Feingebéck aus dieser Kollek- ~| ?Ekg‘éﬂ
tion erfiillen die Anforderungen des Clean Label Bridor.*

*ausgenommen 35430 - Madeleine ohne Gluten ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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WOHLBEFINDEN

B .
- £ ; ux‘;‘ "‘b
by
L 100% GEBAKKEN

Mini Brioche mit reiner Butter und Zucker
50g x50

DIE LEAN
GLUTENFREIEN LABEL
BRIDOR

VORGEBACKEN

Brotchen Natur 40g x200

< LEAN
Just & Punchy B LABEL
ROUGE BRIDOR

35700

100% GEBAKKEN

Koérnerbrotchen mit Topping aus gelben
Leinsamen 45¢g x50

DIE LEAN
SLUTENFREIEN LABEL
BRIDOR

‘_J-;'::! &
i

100% GEBAKKEN

Brétchen Bleu Blanc Coeur 50g x150

(pEv 88

LEAN  JgLanc )/
LABEL  (COEVRZ/
BRIDOR m

_ . VORGEBACKEN

Batard Brot LEGUMI 300§'%25

H LEAN
" SAUERTEIG|

GTG

Croissant Naked 60g x70

LEAN
e LABEL
BRIDOR

VORGEBACKEN

Baguettine Bleu Blanc Ceeur 140g x50

(pEv 88

LEAN  JgLanc )/
LABEL  (COEVRZ
BRIDOR m

100% GEBAKKEN

Koérnerbrotchen mit Topping aus Mohn 45g
x50

DIE LEAN
GLUTENFRETEN LABEL
BRIDOR

39780

GTG

Schokobroétchen Naked 75g x70

LEAN
e LABEL
BRIDOR

Baguette Natur 280g x25
i (B
2 e
“}a -
S kyg’ ¥ ) fE
Y

VORGEBACKEN

100% GEBAKKEN

Broétchen Nafur mit Topping aus
Hirsesamen 45g x50

DIE LEAN
GLUTENFRETEN LABEL
BRIDOR

100% GEBAKKEN

Madeleine Reine Butter 30g x50

DIE
SLUTENFREIEN

20



Blo, DA KOMMT MAN
AUF DEN GESCHMACK!

Das Geheimnis des biologischen Brots und
Feingebécks von Bridor?

Sorgfiltig ausgewdhlte Zutaten: Mehl, Butter, Eier
von Hiithnern aus Freilandhaltung, Schokolade, Ap-
fel, Rohrzucker. Diese BIO Rohstoffe entsprechen dem
Pflichtenheft der biologischen Landwirtschaft und dem
Anspruch von Bridor fiir ein erstklassiges Produktergebnis.

BIO Sauerteig: Der 2010 von Bridors Backermeistern kreierte
Bio-Natursauerteigansatz wird mit steingemahlenem Mehl
zubereitet.

. Etwa 1 von 2 FEuropiiern
- erklart, regelmafig Bio-Produkte zu kaufen*

* Die Trends Healthy, CHD Expert, 2021 - Europa, 1800 Verbraucher ﬁ ZURUCK ZUM INHALT 21



[ —QT’ -f“ 1 VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN
VOl i A&

N '.’.-u'.'f‘

Brot mit Dinkel, Kiirbis- und .

Landbrot B0 400g x15 Baguette BIO 280g x22
Sqnnenblumenkernen BI10 4509 x16 | |
o8 0 Ll - o8 0
38942 39019 N!
VORGEBACKEN ¢WKEN
Brotchen BIO 50g x180 Nordisches Brot BIO 280g x28 Le Complet BIO 330g x26
32564 EEETE
P 676 oT6 676

Schokobr&i’rchn BIO 75g x70 Lunch Schokobrdtchen BIO 35g x210

@ LEAN @ LEAN @ LEAN
LABEL LABEL LABEL
w—— BRIDOR w—— BRIDOR w—— BRIDOR

- ORGAIC
o, B VORGEBACKEN
- A
Beutel x 6 Brétchen-Nafur-B10'50g x60

PIERRE SAUERTEIG Lkgér
> BRIDOR

x
(8]
+<C
[an]
L
(L]
=
i
™

Bio-Croissant 70g x60

@ LEAN
LABEL
om— BRIDOR

38564

Lunch Croissant BIO 30g x225

@ ﬁ"
LABEL
Som—— BRIDOR



T ——

a8 |
BD |

@ |

ROISEANT 56 '-"3

Beutel x 6'C

o

relssants-BIO 7ﬁlg-x72

LEAN
ABEL

L
BRIDO:

GTG
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Hochweriige Rohstoffe

Mindestens T65 Mehle: Seit 2021 werden alle unsere
klassischen Weizenmehle aus in Frankreich angebautem
Weizen hergestellt1. ,

Sauerteige, die in unseren Backstuben nach den stren-
gen Vorgaben unserer Lastenhefte hergestellt werden.

Tradition, die schmeckt

Langsam vermengte, geknetete und geformte Teige.

Einhaltuﬁg langer Geh- und Garzeiten fiir schon geporte
Krumen und einzigartigen Geschmack.

Backen oder Vorbacken im Steinofen.

Know-how und Kreativitat

. Ein Angebot, das sich an dem reinen Know-how des
franzésischen Backerhandwerks und an den Backkul-
turen aus aller Welt inspiriert, um eine breite Palette
an Broten mit vielseitigen Formen und Geschmacks-

y richtungen anbieten zu konnen.

Engagement fiir eine bessere Erndhrung

98 % unserer Brote tragen das Clean Label LEAN
) LABEL
Bridor~. BRIDOR

{1) Fur unsere Porduktionsstatten in Frankreich, ausgenommen V/eizenmehl des Backmittels. AuBer bei Wetterbedingungen,
die eine Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unmdglich machen. « {2) Ausgenommen Panidor-Kollektion. h ZURUCK ZUM INHALT



BROTE nach

franzosischer Art |

4y ZURUCK ZUM INHALT
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UNE RECETTE

LENﬁTRE

P ARIS

Bridor

Une Recette
., Lenotre
rofessionnels

T ] i

Dank dieser Zusammenarbeit zwischen Bridor und dem
prestigetrachtigen Maison Lend6tre werden Brotchen mit einer
groBBen Finesse angeboten, die im Steinofen vorgebacken wer-
den und die fir das Beste des franzosischen Backerhandwerks
stehen und fiir das Hotel- und Gaststattengewerbe bestimmt sind.

Exklusive Rezepte, kreiert von den Backermeistern des Maison

Lendtre: grofle Klassiker oder kreativere Rezepte in vielfdltigen
Geschmacksrichtungen und grof3ziigig mit eingebackenen Zutaten
verfeinert.

* Studie Foodservice Vision fir Bridor, 2017, 415 franzosische Gastronome ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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BROT / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

| 30895

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Finedor® Natur 45g x50 Finedor® Ahre 40g x40 Finedor® mit Schwarzen Oliven and Finedor® mit Urgetreiden 50g x50
Thymian 50g x50

SAUERTEIG CLEAN SAUERTEIG CLEAN CLEAN SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

=
ﬂ, "’
VORGEBACKEN \.:“ VORGEBACKEN — VORGEBACKEN ';_it- . ;'wQRGEBACKEN
Bauernbrétchen 45g x60 Dreieckig Brotchen mit Griinen Oliven 45g Brotchen mit Samen und Getreide 45g x60  Mix Brotchen Prestige 459 xgﬂﬁ'
x45
EEELH 33994 39040 30894

———— VORGEBACKEN VORGEBACKEN

S

Brotchen mit Buchweizenanteil 45g x50 Brotchen mit Roggen 50g x50 Rundbrétchen Nordische Art 60g x65 Brot mit Friichten 180g x20

LEAN AST- LEAN LEAN BALLAST- LEAN
SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL LABEL LABEL
; BRIDOR ; BRIDOR ; BRIDOR ; BRIDOR

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

. .
£ W -
VORGEBACKEN : _.,‘{:QR? Sy N VORGEBACKEN
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BROT BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

VORGEBACKEN == { VORGEBACKEN —
_.—-—"-"---_'_

Finedor® Natur 45g x30 Brotchen mit Samen u;d Getreide 45gx35  Brot mit Friichten 186;(15'_

LEAN LEAN BALLAST- LEAN
LABEL LABEL STOFFREICH LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

© - VORGEBACKEN
R

L
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y 4
Bridor signe
///;

Fréderic
Lalos

Diese grof3en Brote von herausragender Backquali-

tat wurden in Partnerschaft mit Frédéric Lalos, Bester

Handwerker Frankreichs im Backerhandwerk, entwickelt

und sorgen dafiir, dass man sich in eine Backstube ver-
setzt fihlt.

Bridor und Frédéric Lalos haben sich 2010 zusammenge-

schlossen, um lhnen diese Brote mit ausgepragtem Geschmack

und herausragenden Backqualitaten anbieten zu kénnen, die
Kreativitit und Exzellenz vereinen.

In seinem Streben nach Exzellenz wusste Frédéric Lalos, ein un-
Ubertrefflicher Handwerker, dem franzosischen Backerhandwerker
seine Vorzuglichkeit zuriickzugeben, indem er insbesondere die grof3en
Brote wieder aktuell und beliebt machte.

4y ZURUCK ZUM INHALT



/ BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

i
VORGEBACKEN VORGEBACKEN

R AL F) 2 "{s-.ﬁ ‘ ?E:'.‘\ft}::;EBAcKEN
Baguette Parisienne 280g x25 Baguette Land 280g x25 Le Céreéalier 4509 x16 Le Pochon 450g x16*

SAUERTEIG CLEAN SAUERTEIG CLEAN SAUERTEIG CLEAN SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Foa¥ i,
"+ VORGEBACKEN

N RN e u
S VORGEBACKEN — %o voreeBackeN VORGEBACKEN
A

Le Batard 330g x20 Le Batard 540g x14 Brot mit Roggen und Zitronen 330g x26 Brot mit Feigen 330g x26

LEAN LEAN LEAN LEAN
B LABEL B LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

ELFEE] 34234] 34503

# VORGEBACKEN

VORGEBACKEN ' . VORG . TS VORGEBACKEN

Le Complet 330g x26 Brot mit Nussen 400g x25 Muesli Loaf 280g x26 Brot mit Rosinen und mit
Buchweizenanteil 350g x20

. LEAN LEAN LEAN LEAN
i i ey i
; BRIDOR BRIDOR ; BRIDOR BRIDOR
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Le Céréalier 280g x28

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

Le Grand Céréalier 1.1kg xiO

SAUERTEIG LEAN
BRIDOR

/ BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

VORGEBACKEN

)
Le Grand Pochon 1.1kg x10

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

EN.‘.

Le Pochon 4509 x4

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

Le Pochon 280g x24

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

 VORGEBACKEN

le Grand Parisien 1.1kg x10

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

i S

)
W

- T
e . VORGEBACKEN

\‘,.‘-'
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Mit viel Sorgfalt von unseren Backern entwickelte Rezepte,
um charakterstarke Brote mit intensivem Geschmack und
komplexen Formen und Aussehen anbieten zu kdnnen.

Die Brote dieser Produktreihe basieren auf 3 wesentlichen
Pfeilern: Qualitat, Know-how und Kreativitat.

Die Zutaten werden sorgfaltig ausgewahlt und die Sauerteige
werden in unseren Backstuben unter Wahrung langer Garzeiten
hergestellt.

4y ZURUCK ZUM INHALT

32



BROT DIE FEINSCHMECKERBROTE

| 30416/

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Rustikales dreieckiges Brotchen 55g x50 Pavé de Campagne 70g x100

ELEAN ELEAN ELEAN
LABEL SAVERTEIG LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

35130

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Pavé de Campagne 50g x130 Rundbrot Rustikales 55g x70

31610 31611

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Baguettine Natur 140g x25 Baguettine mit Samen und Getreide 140g

x28 x60

LigeL sl CBEL SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR BRIDOR it

Brotchen mit Roggen 45g x60

Brotchen mit Charakter 50g x65

SAUERTEIG LEAN LLEAN SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Baguettine mit Roggen und Getreide 120g

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Rustikales viereckiges Brotchen 40g x80

LEAN
LABEL
BRIDOR

5

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Mehrkornbrétchen 50g x65

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Baguettine mit Charakter 120g x60

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR
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DIE FEINSCHMECKERBROTE

|

/# " VORGEBACKEN . - ’.',‘-n 1 VORGEBACKEN
*d

Brot Rusfikales 450gx25 il

VORGEBACKEN ey B 4 VORGEBACKEN s
- Baguette mit Charakter 2809%2{&’

Baguete 778 280g x25

Baguettine mit Getreide und Samen 120g

LABEL
ROUGE BRIDOR

x60
EETED]

. : ‘.;'.\;IURGEBA(..;K_EN
Dinkelbrof 450g x18 *  Roggenbrsichen 330g x26 Brot mit Getreide und Samen 400g x18

o ﬁ" ﬁ"
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
32147

450g x30

BRIDOR

LEAN A
SAUERTEIG LABEL R tﬁﬁgb

#7 . \VORGEBACKEN .

s o 0 0
WSS Viereckig Britchen Rustikales 40g x30

Brot Land 450g x9

LEAN
ABEL

Bz Q'
il

BRIDOR
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/

\
4

/ Schlichte, aber immer mit der gleichen Qualitadtsanforde-

/ rung von Bridor hergestellte Brote in klassischen Formen

‘ und beliebten Geschmacksrichtungen, die fiir jeden Tag

geeignet sind.

Ein Teil der Brote aus der Kollektion ,Die Essentiellen” werden
mit Label Rouge-Mehl hergestellt.

Vom Brotchen bis zum groBBen Baguette eignen sich diese Brote
mit einfachen und regelmaBigen Formen fiir jeden Verzehrmoment.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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BROT DIE ESSENTIELLEN

VORGEBACKEN

Flate Natur 70g x55

LEAN
LABEL
BRIDOR

VORGEBACKEN

Rautenbrétchen mit Sesam 55g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR

et

VORGEBACKEN

rechteckig Brotchen Natur 55g x140

SIJAENI. CLEAN
LABEL ry
RovCE BRIDOR

i

e B
B LS

p—

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Rautenbrétchen mit Mohn 55g x100

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

VORGEBACKEN

Rautenbrétchen mit Samen und Getreide
55¢g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR

Rautenbrétchen Natur 55g x100

33074 34250 34921
" d ." )
A
= )
" _';'“ ; VORGEBACKEN ,; 100% GEBAKKEN VORGEBACKEN
Mix Rautenbrétchen 55g x100 Stick Natur 40g x150 Brotchen Natur 40g x200
34971 37089 37090
o
VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Rechteckiges Brotchen Rustikal mit Samen
55¢ x140

ﬁ"
LABEL
BRIDOR

rechteckig Brotchen Mehrkorn 55g x140

ﬁ"
LABEL
BRIDOR

Brotchen Mehrkorn 40g x200

LEAN
Lt
— 36



BROT DIE ESSENTIELLEN

|

VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN

VORGEBACKEN

Rautenférmiges Brétchen Natur 80g x120 Mix rechteckige Brétchen 55g x120 Baguettine Natur 140g x50 Baguettine Mehrkorn 140g x50

LEAN LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIS M LABEL LABEL i LABEL LABEL
ROUGE BRIDOR BRIDOR ROUCE BRIDOR B

RIDOR

35021 34792

B
VORGEBACKEN VORGEBACKEN

T

Baguettine mit Mohn 140g x50 Baguette Natur 280g x Baguette Mehrkorn 280g x25 Baguette Land 280g x25

LEAN LEAN LEAN LEAN
HrEL LABEL HrEL LABEL LABEL ERERIES LABEL
ROUGE BRIDOR ROUGE BRIDOR BRIDOR

38558 40589

J’,_ t.iy! s
“.-iwl. VORGEBACKEN
————

@ VORGEBACKEN

w I ' E —
——— ' PEIIT PAIR NATURE
I%? "
L =T VORGEBACKEN a % VORGEBACKEN
Beutel x 2 Bagu \e'l'fiWN'équr 1409 x24 Beutel x 6 Brofchen Nafur 50g x84

PIERRE e Vheel PIERRE MEHL Vheel
* ROUGE BRIDOR . Ehie BRIDOR
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Die Leckeren

Verfuhrerische Brote nach Rezepten mit siiBen oder

herzhaften eingebackenen Zutaten, aber immer auf

der Basis von Brot, das zu 100 % aus dem Kdnnen fran-
zdsischer Backkunst stammt.

Die verschiedenen Formate aus dieser Kollektion sind eine
ideale Losung fir jeden Verzehrmoment.

8 7 0/ positive Kaufabsichten
O FUR DAS MAISBROT*
81 0/ positive Kaufabsichten
O FUR DAS BROT MIT NUSSEN*

*Verbraucherstudie Bridor, September 2022 - Europa, 1 798 Verbraucher h ZURUCK ZUM INHALT
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BROT / DIE LECKEREN

|

VORGEBACKEN

Brétchen mit Wal- und Haselnussen 55¢g Brotchen mit Feigen 55g x75

LEAN LEAN
LABEL LABEL
; BRIDOR ; BRIDOR

-
100% GEBAKKEN -

B’'Break Misli 70g x40

LEAN
LABEL
BRIDOR

B’'Break mit Kakao und
Schokoladensplitter 70g x40

LEAN
LABEL
BRIDOR

38887

100% GEBAKKEN

B’Break Musli mit Beutel x 2 x40

LEAN
LABEL
BRIDOR

B’Break Kakao-Schokoladensplitter mit
Beutel x 2 x40

LEAN
LABEL
BRIDOR

|

VORGEBACKEN

100% GEBAKKEN

38888

100% GEBAKKEN

37393 37394
G
o
s
100% GEBAKKEN

B’Break 2 Oliven und Rosmarin 70g x40 B'Break Chorizo 70g x40

LEAN
LABEL
BRIDOR

100% GEBAKKEN 100% GEBAKKEN
B'Break 2 Oliven und Rosmarin mit Beutel = B’Break Chorizo mit Beutel x 2 x40
X 2 x40
35026 35110
i
Teudl Y
" ;;VORGE.%CKEN
Gt L

Pavé mit Feigen 330g x26

LEAN
LABEL
BRIDOR

Pavé Misli 330g x26

LEAN
LABEL
BRIDOR
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LEAN
LABEL
BRIDOR

/ DIE LECKEREN

N!

LEAN
LABEL
BRIDOR

Brot mit 6ssen 300g x28 s

_ VORGEBACKEN

Brot mit Friichte 300g x30

LEAN
e LABEL
BRIDOR

40



BROTE

6 0 0/ DER VERBRAUCHER MOGEN DEN GESCHMACK
O AUS ANDEREN REGIONEN DER WELT*

“Verbraucherumfrage lpsos flir Puratos, April-September 2020 - weltweit ber 6500 Verbraucher ﬁ ZURUCK ZUM INHALT 41



/ EVASIONS

N! N! |
» - - -;;"-.~
_" VORGEBACKEN ; e ' VORGEBACKEN & VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Kirbiskernbrot 750g x7 : Vollkornbrot 750g x12 Ciabatta mit Olivendl und Griinen Oliven Ciabatta 140g x50
140g x30
N! 40519 N! 36100
i,
:‘.‘. ‘%'-. ’ ’ ,'\-.. .If : i -,._..I . ! ¥
VORGEBACKEN VORGEBACKEN - V(iRGEBA(ZKEN m——— 3/ ,,. VURGEBA(ZKEN
. A . . b o |
Ciabatta mit Olivendl 140g x50 Ciabatta Natur 100g x77 Ciabatta Natur 330g x22 v‘} S0 moelleux Natur 140g x46
36110 40515
- - f:* p # " ’:’ ﬁ‘i - : _ﬁ:_i.S: "" VF 4~jj‘
’r’/’ i ¥ -" “'T":r - -&.‘:' L ?-‘;_:' =
/ o ¥ S G ,'.-'h'— 7 e == “#" ':-:
/ ey Sy ‘“\_ ‘1‘"]&’ - =2 #
100% GEBAKKEN VORGEBACKEN R

- o

VORGEBACKEN ..m,.u. = .*JVURGEBACKEN

Briochebrot nach Wiener-Art 130g x44 S0 Moelleux Natur 100g x64 Focaccia Cinquanta Natur 210g x24 Focaccia Cinquanta Natur 450g x12

MEHL LEAN LEAN LEAN LEAN
R LABEL LABEL LABEL LABEL
ROUGE BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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/ EVASIONS

205611 35261 38226

(~ 100%GEBAKKEN T ' VORGEBACKEN

Focaccia Genovese 600g XSV Brot nach Panettone-Art 330gixd 3‘ Nordisches Brot 330 X

LEAN LEAN LEAN AST- LEAN
LABEL LABEL LABEL Sn LABEL
Q BRIDOR ( BRIDOR BRIDOR BRIDOR

100% GEBAKKEN
AT

Focaccia Genovese 6‘00 ‘x@" :

*_ 100%GEBAKKEN
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FEINGEBACK

BLitterteig in Spitzenqualitit

Produktreihe hauptséchlich mit REINER BUTTER: AOP Butter Cha-
rentes-Poitou oder feine Butter fiir weiches Feingeback mit feiner
Blatterung.

FRANZOSISCHE MEHLSORTEN: klassische Weizenmehle aus in
Frankreich angebautem Weizen'.

Eier aus Boden- oder Freilandhaltung?.

Tradition, die schmeckt

Feingeback, hergestellt im Sinne der franzésischen Tradition des
Tourierens. Die Teiglinge ruhen viele Stunden lang, wodurch ein
kostliches Feingeback mit einer Vielfalt komplexer, reicher und
intensiver Aromensowie mit einer goldbraunen Blatterung entsteht.

Flexibilitat und Schnelligkeit

Ein Angebot an TG (Tiefgekiihltes zum Gehen lassen) und an GTG
(Tiefgekiihltes zum Backen), das jedem Bedarf entspricht.

Engagement fiir eine bessere Ernahrung

86 % unseres Feingebdcks tragen das Clean Label LEAN
” LABEL
von Bridor3. BRIDOR

{1) Flir unsere Produktionkstatten in Frankreich, ausgenommen BIO Referenzen, ausgenammen danische Kronen,
- ausgenommen Weizengluten und auBer bei Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus
Frankreich unmoglich ni%chén. « {2) Fir unsere Produktionsstatten in Frankreich » {3) Ausgenommen Panidor-Kollektion. h ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK nach

franzosischer Art

4y ZURUCK ZUM INHALT &



PIERRE HERME

PARIS

Bridor X
rre Herme
Paris

Eine einzigartige & kreative Zusammenarbeit

Angetrieben von gemeinsamen Werten und einem tiefen
Respekt fiir das Know-how haben Bridor und Pierre Hermé
Paris eine Kollektion an Feingeback entworfen, die es mit
einem derartigen Geschmack und einer solchen Finesse der
Zutaten noch nie gab.

Pierre Hermé hat dabei nach einem anspruchsvollen und prazi-
sen Lastenheft mit der gleichen Sorgfalt gearbeitet, die er auch
bei seinen eigenen Kreationen an den Tag legt. Er hat fiinf Rezepte
kreiert, die jeweils eine ganz eigene Assoziation an Geschmack und
Texturen haben.

Jede einzelne Zutat wurde sorgfiltig ausgewdhlt, wobei der Herkunft
der Zutaten fiir diese Feingebackreihe eine besondere Aufmerksam-
keit geschenkt wurde: franzosischer Weizen, Butter aus der Bretagne,
herkunftsreine Schokolade aus Madagaskar, Mandeln aus Kalifornien,
Zitronensaft aus Sizilien, Ceylon-Zimt ...

4y ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK BRIDOR X PIERRE HERME PARIS

40261

GTG GTG " 5 GTG ) 2
Mini Croissant 35g x180 Mini Schokobrétchen 40g x180 issant mit Mand glg‘li’-ir fazie-fulling 80g  Dreieckig Brotchen mit Apfeln und Ceylon
x44 Zimt 759 x44
40259
GTG

Croissant mit Mandel-Zitronefiillung 80g

xb44
O



Bridor
xUne Recette
b Lenotre

Die mehr als 20-jahrige Zusammenarbeit hat sich aus den
gemeinsamen Werten Anspruch, Exzellenz und Kreativitat
entwickelt.

Exklusive Rezepte, die von den Backermeistern von Lendtre

kreiert wurden, um Feingebdck ausschlieBlich mit reiner Butter,

in delikaten Geschmacksrichtungen und mit einer einzigartigen

Blatterung herzustellen.

Jedes Produkt wird von der Qualitatsabteilung des Maison Lendétre

zertifiziert, eine Garantie fiir gleichbleibende Qualitat und Vortrefflich-

keit. Diese Spitzenmarke von Kiichenchefs fiir Kiichenchefs wird heute
unseren anspruchsvollsten Kunden in der ganzen Welt angeboten.

91 0/ DER VERBRAUCHER
O friihstiicken bei einem Hotelaufenthalt im Hotel*

-

* Studie Coach Omnium, Juni 2022 - 621 franzosische und europadische Hotelgaste ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

&
“'-.‘. o 6TG : 6TG 6TG 6TG
Lunch Apfeltasche 40g x255 Lunch Rosinenschnecke 30g x230 Lunch Schokobrdtchen 35g x210 Lunch Croissant 30g x195
32972 EIEEH
GTG GTG GTG
Mini Rosinenschnecke 30g x230 Lunch Schokobrdtchen 35g x210 Lunch Croissant 30g x195 Croissant 80g x120

Croissant 70g x165 . Schokobrétchen 80g x150 Croissant 30g x70 Lunch Schokobrdtchen 35g x70

LEAN LEAN b LEAN B LEAN
LABEL LABEL LETRE LABEL LETRE LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



FEINGEBACK BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

A% 31544 A% EEEIA
e e

Lunch Rosinenschnecke 30g x Mix Lunch Feingeback x90

s LEAN s LEAN
bt LABEL bt LABEL
BRIDOR BRIDOR

50



Eclat
1u Terroir

Inspiriert von der franzosischen Tradition des Tourie-

rens vereint Eclat du Terroir das gesamte Know-how

von Bridor in einer Produktreihe mit auBergewdhn-
lichem Feingeback.

Ein exklusives Rezept mit reiner Butter, ein schonendes

und langsames Ausrollen der Teige sowie lange Ruhe-

phasen verleihen diesem Blatterteig eine Textur und einen

Geschmack von herausragender Qualitat sowie ein natiir-
liches, volles Aroma.

Sein besonderes Rezept wird seit Anbeginn seiner Kreation
geheim gehalten und verleiht diesem Feingeback ein volles
natiirliches Aroma und im Abgang eine intensive Karamellnote.

Ein Teil des Feingebacks wird mit AOP Butter Charentes-Poitou her-
gestellt, die historische Referenz an Ziehbutter.

erbraucher pro Land ﬁ ZURUCK ZUM INHALT




FEINGEBACK / ECLAT DU TERROIR

REIEY] Mini Schokobrdtchen 30g x200 REIEN)] Mini Croissant 25g x200 kEI:f:¥d Mini Rosinenschnecke 35g x200 kKIJEIN Lunch Croissant 30g x195 GTG

ﬁ“ ﬁ“ ﬁ“
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

kI[k] Lunch Rosinenschnecke 30g x230 6TG kl3[¥] Lunch Schokobrétchen 35g x210 6TG PYTPR] Croissant 80g x60 Lt -
KykL:x] Croissant 70g x70 GTG

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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FEINGEBACK / ECLAT DU TERROIR

Croissant 50g x120 ———— E Croissant 70g x165 ) Schokobrétchen 70g x30 676 Schokobrétchen 80g x150
Croissant 70g x70 676 Schokobrétchen 80g x60 676

Croissant 60g x70 616

Croissant 80g x60 GTG

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

kI[{J Schokobrotchen 80g x150 k¥yiyd Schokobrétchen 80g x60 GTG kL{iy#] Gebogen Croisant 70g x165 kLylik] Gebogen Croisant 70g x70

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

GTG



FEINGEBACK

/ ECLAT DU TERROIR

JA[Ikk] Rosinenschnecke 130g x50

ﬁ"
LABEL
BRIDOR

GTG JA[1lky3 Rosinenschnecke 130g x90

k)[:yA] Croissant 80g x25

LEAN
LABEL
BRIDOR

GTG
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5 Inspires

Eine Produktreihe an Feingebdck mit Premiumbutter
mit sehr ausgeprédgter Bldtterung und groBziigigem
Volumen.

Ein Croissant mit einer wirklich ausgepragten und gut sicht-
baren Blatterung und einem schonen Volumen.

Ein relativ kurzes, aber breites und voluminéses Schokobrot-
chen fir eine sehr appetitliche und groBziigige Optik.

Ein ganz neues Rezept mit Milch' fiir milchige und kostliche Ge-
schmacksnoten und eine schone cremefarbene Blatterung.

Nur ungegart erhaltlich.

80 0/ POSITIVE
O Kaufabsichten?

(1) In Puderform eingearbeitet
(2) Verbraucherpanel, Actalia 2022, 107 Verbraucher, Frankreich ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / LES INSPIRES

NI o=

Schokobrétchen 80 50 Croissanfi70gx163

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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L/c/s Crc//ams : c
D’HONORE

Reichhaltige und komplexe rezepturen, die auf der
grundlage einer dreissigjahrigen erfahrung mit feingeback
entstanden sind.

Das perfekte gleichgewicht durch die kombination von

weizensauerteig’, milch? und der richtigen menge feiner butter

erzeugt ein weiches croissant oder schokobrotchen mit feinem
und delikatem blatterteig.

Eine kreation, die ein einzigartiges geschmackserlebnis bietet, mit
intensiven und nachhaltigen milchnoten.

(1) Dehydrierter deaktivierter Sauerteig « (2) In Puderform eingearbeitet ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / LES CREATIONS D‘HONORE

GTG

Croissant 70g x165 Schokobrﬁtche 89 x150 Schokobrﬁtche 89 x60

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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/)

o |

ckvollen

-

Das mit einem Rezept mit viel Butter zubereitete Fein-

geback Die Geschmackvollen charakterisiert sich durch

seine zartschmelzende Textur und seine intensiven Ge-
schmacksnoten im Mund.

Der feine Blatterteig verleiht diesem Feingeback eine unver-
gleichliche Knusprigkeit.

Dieses Feingeback verspricht einen kostlichen Genussmoment und
eignet sich fir einen Verzehr zu jeder Tageszeit.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / DIE GESCHMACKVOLLEN

GTG

kkky{l] Mix Feingeback'Cunch - 3 x 45

KyIyJA Lunch Apfeltasche 40g x255 6TG kpALIN Mini Croissant 25g x225 GTG kyI:yAl Mini Croissant 20g x200
Stiick x135
kpLLy] Lunch Croissant 30g x240 6TG
KyLL]] Mini Croissant 20g x260 GTG

ﬁ" ﬁ" ﬁ"
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

kKylyx] Mini Rosinenschnecke 30g x200

Ky4:¥] Mini Schokobrétchen 25g x250 616 kY7 Mini Schokobrdtchen 28g x200 kPAL5] Mini Rosinenschnecke 30g x260 616
RyLIE] Lunch Schokobrétchen 32g x240 GTG kKyL)[] Lunch Rosinenschnecke 35g x260 6TG
KyLLE] Mini Schokobrétchen 289 x260 6TG

LEAN

LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR

BRIDOR
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FEINGEBACK / DIE GESCHMACKVOLLEN

Apfeltascher05g x50 676 Tasche mit Apfelstiicken 105gx50 616 Croissant 60g x70 616 Croissant 80g x60 hre
Croissant 70g x60 616 Croissant 90g x50 616
Croissant 50g x120 6TG
Croissant 40g x165 GTG

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

\

kIilik] Croissant 71g x150 kJ11ll] Schokobrotehent7: U GTG kyIill)] Schokobroi kiiliyd Rosinenschnecker10gix60 GTG
RENIL[] Croissant 80g x150 kyL:y¥#] Schokobrdotchen 65g x90 GTG klyavd Rosinenschnecke 969 x66 GTG

FAKJIB Croissant 60g x180

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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FEINGEBACK DIE GESCHMACKVOLLEN

kI:[;¥4] Croissant gebogen 80g x56 GTG JALYA Rosinenschnecke kilk]:] Croissant 60g x30

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

kyI»vy] Rosinenbrétchen 110g x22 GTG FAil:eli] Beutel x 10 Mini Croissants 25g GTG FAVATA Mix mini Feingeback x90 GTG FAlkYA Mix mini Feingeback x120
x200

PIERRE CLEAN
O BRIDOR

62



tehlichen

Eine Produktreihe an Feingeback, das auf einem einzig-

artigen Grundrezept basiert, in dem ein Hauch Milch* und

Rahm* fiir intensive Aromen am Gaumen sorgt und alle
Feinschmecker begeistern wird.

Zusammen mit einem Blatterteig, der reine Butter enthalt, ent-
steht bei diesem Rezept wunderbar knuspriges, regelmaBiges
und luftiges Feingeback mit weichem, goldbraunem Inneren.

Dieses Feingeback erhalt dank eines spezifischen Herstellungs-

prozesses ein schones Volumen und eine gleichmafBige Verteilung
der Schokolade im Schokobrdtchen.

* In Pulverform eingearbeitet ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



FEINGEBACK / DIE UNWIDERSTEHLICHEN

EIXER]

616 B -5 ";
o R

i GTG . ¥
Mini Schokobrétchen 28g x160 Mini Croissant 25g x160 Croissant 65g x180 Schokobrétchen 75g x165

;’*r‘:l %: ‘f._ # G6TG ‘&‘;. %: ‘f._
Croissant 60g x70 Schokobrotchen 70g x76 Croissant 75g x150 Schokobrotchen 85g x135
38203
' CROISSANT
j P m GTG GTG
l c i lA  T— o —

Beutel x 6 Croissants 60g x72 Beutel x 6 Schokobrdtchen 70g x72

PIERRE CLEAN PIERRE CLEAN
BRIDOR BRIDOR



'{/assiker

Die Klassiker, eine breite Produktreihe an Feingeback

nach franzdsischer Art mit Butter, das in gehfertiger

und backfertiger Version und in verschiedenen Formaten
erhaltlich ist.

In dieser Kollektion finden Sie die unverzichtbaren geraden
Croissants, die gebogenen Croissants, Schokobrotchen, aber

auch die kostlichen Rosinenschnecken.

Diese Produkte sind in mehreren Formaten erhaltlich, um allen
Verzehrmomenten gerecht zu werden.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK

kKY1iyJA Lunch Rosinenschnecke 35g x360

KIALJA Mini Rosinenschnecke 30g x260

DIE KLASSIKER

kY[1pls] Lunch Schokobrétchen 32g x340

LEAN
LABEL
BRIDOR

GTG kVA:L%] Mini Schokobrétchen 25g x250

LEAN
LABEL
BRIDOR

GTG

RY[1pi] Lunch Croissant 30g x400

LEAN
LABEL
BRIDOR

kyLiyds] Croissant 55g x110

KISJIl Croissant 80g x60

LEAN
LABEL
BRIDOR

GTG

GTG

kK¥AJA] Mini Croissant 25g x225

LEAN
LABEL
BRIDOR

klillsf:] Croissant 50g x200

kRIl[if:] Croissant 60g x180

LEAN
LABEL
BRIDOR

GTG
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FEINGEBACK DIE KLASSIKER

KJiry] Schokobrétchen 80g x70 616 QIR Schokobrdtchen 70g x180 VL4l Rosinenschnecke 105g x120
kkyLyl Schokobrétchen 659 x90 6TG kKYLi1t] Rosinenschnecke 120g x105
kKYATIN Schokobrdfchen 75g x70 GTG

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

GTG

LEAN
LABEL
BRIDOR



?‘s
baker

‘ SOLUTION

- Baker
© Solution

Einfaches Feingeback mit leichter und knuspriger Textur
mit Mischfett' oder Qualitdtsmargarine? und sorgfiltig
ausgewahlten Zutaten.

Die Baker Solution, eine Kollektion an Feingeback nach fran-
zosischer Art, das fiir eine einfache und schnelle Zubereitung
backfertig erhaltlich ist.

Kostliche vegane Premiumreferenzen erganzen diese Kollektion
Baker Solution, um dem stetig wachsenden und sich dauerhaft
etablierenden Trend zu folgen.

43 (y DER EUROPAER VERZEHREN GELEGENTLICH
0 vegane Speisen zuhause oder im Restaurant*

* Der Trend Healthy, CHD Expert - 300 Verbraucher pro Land - Frankreich, Italien, Deutschland, Niederlande, UK, Spanien

(1) Mischfett: Mischung aus konzentrierter Butter und ungehérteten
Pflanzenfetten < (2) Qualitdtsmargarine aus Pflanzenfetten h ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / BAKER SOLUTION

o
<
e}
=
T
O
N
04
i
>
4
=)

Croissant*70g X64 Schokobroétc

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

=T

T
o
z
=]
-
(=]
=z
=)
)
z
=

L ﬁ\ -l \ s SE

Rosinenséhnee e X6 Mini Croissant 25g x225

LEAN
LABEL
BRIDOR

40839 N!

Lunch Schokobrétchen 32g x240

MARGA ELEAN MARGA
RINE ERboR RINE

',

heni80g'x70

Lunch Rosinenschnecke 35g x260

GTG
MARGA LEAN
RINE ]g Ao

GTG
@ LEAN
LABEL
BRIDOR

40841
N!
GTG

LEAN
LABEL
BRIDOR

Mini Schokobréthen 28g x260

N!

GTG GTG
Croissan
35507 N! 40837
GTG GTG
Mini Croissant 30g x240
41221 N! 41241
GTG GTG

Veganes Croissant 70g x60

LEAN
LABEL
BRIDOR

69



Kostliches..
FEINGEB




Die Mini
ostlichkeiten

Genuss ist heute etwas, das die Verbraucher wie selbstver-

standlich erwarten. Sie wiinschen sich neue Geschmacks-

erlebnisse, neue gustative Erfahrungen, bei denen Genuss
und Originalitat nicht zu kurz kommen.

Die Mini Kostlichkeiten sind Feingeback, das neue Geschmacks-

richtungen, neue Texturen mit originellen Formen und attrak-

tive Toppings vereint. Diese Kollektion bringt mit ihrer ganzen
Geschmackserfahrung frischen Wind und Genuss in das Angebot.

* Studie Coach Omnium, Juni 2022 - 621 franzdsische und europaische Hotelgaste ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / DIE MINI KOSTLICHKEITEN

| 36815
il 6TG 6TG

Mini Jésuite mi
40g x150

LEAN
LABEL
BRIDOR

Madagaskar-Vanillecreme

GTG

Mini Schleife mit Schokolade 28g x180 Mini Schleife mit Schokolade 28g x100

Mix Mini Feingeback x140 Mini Extravagant mit Creme 40g x180

Mini Extravagant mit Himbeer 35g x150

GTG

Mini Finger mit Praline 35g x150

LEAN
LABEL
BRIDOR

32156
e d 616 616
-y .
Mini Schleife mit"CGranberries 30g x100 Mini Schnecke mit Zimt 35g x260
40510
GTG GTG

Mini Croissant mit Kakao- Mini Croissant mit Aprikosefiillung 40g
Haselnussfiillung 40g x165 x165

LEAN LEAN
e e
72



FEINGEBACK / DIE MINI KOSTLICHKEITEN

616 - 616

Mini Croissant gefiillt mit Konditorcreme

40g x165
& i i
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

GTG

Mini Korbchen mit Serkirsche 40g x100

GTG

Mini Korbchen mit Erdbeere 40g x100
x100

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

»
GTG

Mini Croissant mit Himbeerfiillung 40g x165 Mix Mini-Croissants mit Flllung 40g x165

GTG

Mini Korbchen karamellisierter Apfel 40g

-

Mini Korbchen mit Mango 40g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR

P

Mix Mini Korbehen mit Friichte 40

LEAN
LABEL
BRIDOR

GTG

g'x100
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Die Maxi
tichkeiten

BT Ij‘“[ <

Ein einzigartiges Genuss-Erlebnis dank kreativem und
Uppigem Feingeback.

Unsere Kollektion Maxi Kostlichkeiten besteht hauptsachlich
aus reiner Butter fir ein Feingeback mit feiner Blatterung, einer
knusprigen Textur und einem unvergleichlichen Geschmack. Die
Rezepte sind sehr reichhaltig und geschmackvoll und sorgen fiir
eine wahre Geschmacksexplosion im Mund.

DIE ERNAHRUNG IST DURCH DEN GENUSS BEGRUNDET FUR

0/ der Verbraucher*
71 %

* Studie Kantar Insights Food 360 2022 - weltweit ﬁ ZURUCK ZUM INHALT 74



FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

|

: ; 100% GEBAKKEN ‘ ;
Bléitterreigbriochgﬁiral 295¢g x4 DIY Blatterteigbrioche"Spiral 330g x24

35716 36672

Croissant mit Mandelfullung 95g x60 Croissant mit Kakao-Haselnussfullung 90g
xbb

GTG

Croissant gefillt mit Konditorcreme 100g Croissant mit Himbeerfillung 90g x40
x50

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

g "\. : 1‘. 616
Croissant mit Kakao-Ha:éfthE?fﬁllﬁng 90g
x60

LEAN
LABEL
BRIDOR

GTG

Croissant mit Kakao-Haselnussfullung 70g
x56

LEAN
LABEL
BRIDOR

Croisnt mit Kakao-Haselnussfllung 90g
x40

LEAN
LABEL
BRIDOR

GTG

Croissant mit Mandelfillung 90g x60

Bakerolution Og x44

3 GTG
e ———

Croissant mit Aprikosefiillung 90g x40

75



FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

N! 40880 N! 40883 N! 20834 39715

R ot
Croissan mit Konditorcreme Baker a
Solution"100g'x50 Solution"90g x40

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

GTG

Maxi Finger mit Praline 90g x60

EELLE] 36622

616 616 3
Maxi Finger mit Schokolade 90g x60 Maxi Finger mit Apfeln und Zimt 90g x60 Extravagant mit Creme 90g X70 Extravagant mi Creme und Schokolade
95g x70
37745 ELEIH

GTG

Extravagant Dreimal Schokolade 95g x60 Schleife mit Schokolade 90g x70

Schleife mit Schokolade 120g x65 Schleife mit schwarzer Schokolade 110g
x65

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

GTG

GTG



FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

-

Suisse mt Scokolade 120g x70

GTG

Veganes crow'lﬁng. nd Leinsamen
Baker Solution 90g x48

Schnecke mit Zimt 100g x60

39774 39775

7)
z
=
)
@
()
z
L
T
[8)
&)
=

<C
a
=
o

GTG GTG

Veganes crown Vanillegeschmack Veganes Crown Orange un
Haselnussstiicke Baker Solufion 90g x48 Haselnussstiicke Baker Solufion 90g x48

30000 ECEF

Suisse mit Schokolade 100g x70

P4
e
:<C
=
3
S
N
L
o
[%2]
W
o
L
=]
P4
<

Croissant mit Aprikoen 1‘g X Croissant mit Aprikoe fallu g 115g x60 Dreieckiges Brotchen mit Mandel 90g x100

35161 38557

E:.;:i[;'entatze mit Kakao“und Haselnuss 100g Breizh'n'Roll 85g x60

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Kostlichkeit Ahorn-Pekan 90g x70



FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

N!

GTG GTG
Suisse mif Rosinen 100g x70
40538

Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90g
x22

LEAN
LABEL
BRIDOR

|

___—-——':‘ 676

Croissant mit Aprikosefiillung 90g x22

Croissant gefillt mit Konditorcreme 100g
x22

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Feingeback
aus aller Wel

| |

e
t y

f/4

4y ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / EVASIONS

o= o=

616 j yiat. 616

Couque mit Butter mit Rosinen 85g x64

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

34732 35681

Couque mi Bufter 759 x64

GTG GTG

Croissant Mehrkorn 70g x70 Mini Croissant Mehrkorn 35g x180
N!

Lunch Croissant Mehrkorn Baker Solution
35g x180

LEAN
LABEL
BRIDOR

Couque mit Butter Og x141

LEAN
LABEL
BRIDOR

Land Croissant70g x70

o=

Couque mit Butfer mit Rosinen 85g x135

LEAN
LABEL
BRIDOR

K. 616

Croissant Zaatar 70g x6
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Snacks

Blatterteig in Spitzenqualitat

Produktreihe hauptsachlich mit REINER BUTTER: backfertige
Snacks mit knuspriger Textur und goldbrauner Blatterung.

/ FRANZOSISCHE MEHLSORTEN: klassische Weizenmehle aus in
Frankreich angebautem Weizen'.

Nur mit Eiern von Hiihnern aus Bodenhaltung?.

Geschmack und Kreativitat

Uppige, kostliche und vielfiltige Fiillungen fiir den immer erfolg-
reicheren Markt der Snacks.

Schnelle Zubereitung

Fir eine einfache und schnelle Zubereitung ist diese Produktreihe
backfertig erhaltlich, was Frische und Flexibilitat garantiert.

Engagement fiir eine bessere Ernahrung

76 % unserer salzigen Snacks tragen das ~ ?ELkEBé[l
Clean Label Bridor®. BRIDOR

={1) Fiir unsere Produktionsstandorte in Frankreich, ausgenommen Weizengluten. AuBer bei
Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unmdglich
machen. {2) Flir unsere Produktionsstandorte in Frankreich. « {3) Ausgenommen Panidar-Kollektion h ZURUCK ZUM INHALT



Kostliche, deftige Snacks mit groBziigigen und vielseitigen
Fiillungen, die dem immer erfolgreicheren Markt der Snacks
gerecht werden.

Formate, die die unterschiedlichen Erwartungen erfillen: Mini

Formate fir jeden Moment am Tag, zu Hause oder unterwegs,

sowie Maxi Formate, die grof3zligiger sind und sich fiir den Ver-
zehr am Tisch oder unterwegs aus der Hand eignen’.

91 0/ DER VERBRAUCHER VERZEHREN IM TAGESVERLAUF
O EINEN SNACK, vor allem in der Pause am Nachmittag?

(1) Unterwegs. « (2) Eating Habits, FMCG Gurus, Sept. 2021 - weltweit ﬁ ZURUCK ZUM INHALT 82



SNACKS / SNACKING

| NI 4125118

Finger mit Kdse 90g x60 Extravagant Kase 35g x180

LEAN
LABEL
BRIDOR

e )

Mini Schnecke Pizza 35¢g x

LEAN
LABEL
BRIDOR

)'- -~ - t ;

38925

GTG GTG GTG
Mini Schnecke Kase 35g x225 Mini Schnecke mit Pesto 30g x225
EEEEL]
GTG
Schleife mit Zwiebel und Kase 90g x70 Schleife Pizza 90g x70
N!

GTG

Korb mit Schinken und Kse 100g x70 Korb mit La vache qui rit® Kase 100g (mit Korb mit La vach/eqm rit® Kase 100g (mit Korb mit schinken und kédse baker solution

Stickern) x70

LEAN
LABEL
BRIDOR

Titen) x70 100g x70

LEAN
LABEL
BRIDOR

83



SNACKS / SNACKING

| EEE¥E] 331400 374551

GTG GTG GTG

Schnecke Pizza

Bun'niRoll|85g x50,

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Bun'n’Roll 85g x20

LEAN
LABEL
BRIDOR



PATISSERIE

KNOW-HOW & EXZELLENZ

Ein Giber 10-jahriges Know-how und Wissen, um eine Produkt-
reihe an Feingeback mit intensiven und abwechslungsreichen
GescAhméickern anbieten zu kénnen. Alles, was man fur intensive
Genussmomente braucht!

GENUSS & KREATIVITAT

Ein Angebot, das sich an dem reinen Know-how der franzésischen
Konditorei und an den Backkulturen aus aller Welt inspiriert, um
eine breite Palette an geschmackvollem Feingeback anbieten zu
konnen.

FLEXIBILITATUNDSCHNELLIGKEIT

Ein Angebot, das fiir eine optimale Qualitdt hauptsachlich in
servierfertiger Form aber auch in backfertiger Form und in ver-
schiedenen Formaten und Verpackungen erhaltlich ist, um jedem
Kundenbedarf gerecht zu werden.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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UNE RECETTE

LENGTRE

PARIS

Bridor
Une Recette
essionnels
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Bridor und La Maison Lendtre haben sich zusammengeschlossen,
" um Fachleuten einzigartige Macarons anzubieten: sorgfaltige Fer-
tigung, intensive Geschmacksrichtungen und hochwertige Zutaten.

&
=

Von franzosischer Backtradition inspirierte Macarons, gefillt mit But-
tercreme, Ganache oder Fruchtkompott.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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PATISSERIES / UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

EEZX] Platte mit Vanille-Macarons (48 x 12g) EZZ3 Platte mit Himbeerkompott-Macarons (48 x 12g)  [EEEE] Platte mit Schokolade-Macarons (48 x 12g)
2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton
karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick

m Platte mit Zitrone-Macarons (48 x 12g)

2 Platte pro Karton
karton mit 96 Stiick

m Platte mit Salzbutterkaramell-Macarons m Platte mit Pistazie-Macarons (48 x 12g) m Platte mit Kaffee-Macarons (48 x 12g)
(48 x 12g) 2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton

2 Platte pro Karton karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick

karton mit 96 Stiick

m Platte mit Macarons Sortiment Nr. 1 (48 x 12g)

16 Stiick pro Rezept, auf 2 Platten
karton mit 96 Stiick

1. Ganache aus Herkunftsschokolade
2. Tahiti- und Madagaskar-Vanille

3. Pistazie

4. Himbeerkompott

5. Salzbutterkaramell

6. Zitrone
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PATISSERIES UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

m Platte mit Macarons Sortiment Nr. 2 (48 x 12g)
16 Stiick pro Rezept, auf 2 Platten

karton mit 96 Stiick

1. Zitrone

2. Salzbutterkaramell

3. Himbeerkompott

4. Ganache aus Herkunftsschokolade

5. Tahiti- und Madagaskar-Vanille

6. Kaffee

88



Eine Kollektion aus kdstlichen, eleganten und mo-
dernen Macarons nach franzdsischer Art, die aus
hochwertigen Zutaten und unter Beachtung des traditio-
nellen Know-hows des franzosischen Backerhandwerks
hergestellt wird.

Diese kostlichen Macarons haben beim ersten Biss knuspri-

ge Schalen und schmelzen dann dank des kalt geschlagenen
Baisers im Mund.

* Studie Kantar Insights Food 360 2022 - weltweit h ZURUCK ZUM INHALT
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PATISSERIES

m Platte mit Macarons Klassische Aromen
(48 x 12g)

6 Stiick pro Rezept, auf 1 Platte

1. Zitrone

2. Salzkaramell

3. Himbeere

4. Vanille

5. Schokolade

6. Pistazie

7. Kaffee

8. Passionsfrucht

/ DIE KOSTLICHKEITEN

m Platte mit Macarons Kollektion Friihling-
Sommer (48 x 12g)

8 Stiick pro Rezept, auf 1 Platte

1. Orangenblite

2. Erdbeere

3. Johannisbeere

4. Kokos

5. Aprikose

6. Rose

Blister mit Macarons Klassische Aromen
(8x12g)

18 Blister pro Karton - 2 Stiick pro Rezept pro Blister

1. Schokolade

2. Pistazie

3. Vanille

4. Himbeere
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’

" Evasions

Genussvolle und leckere Produkte, wahre Symbole der

lokalen Backkulturen, wie die Madeleine oder das Chou-

quette, Ikonen aus der franzosischen Patisserie, oder auch
die Muffins nach einem typischen Rezept aus den USA.

Eine sehr leckere Produktreihe, die sich fiir viele Verzehrmo-

mente eignet.

4y ZURUCK ZUM INHALT

bAl



PATISSERIE EVASIONS

K GTG .
Pastel de Nafa 60 g GTG x60 Chouquette 20 g GTG x384
SERVIERFERTIG
Schokoladen-Mufinfmif Blaubeer-Muffinfg

Schokoladenstiickchen'95 g x28

GTG

SERVIERFERTIG

Madeleine Natur 45 g x54

Muffin Natur mi
g x28

SERVIERFERTIG

SERVIERFERTIG

ISehokelladenstiickchen 95  Schokoladen

" SERVIERFERTIG

Madeleine Kakao-Haselnuss 55 g x54

SERVIERFERTIG

Muffinimit Schokoladen-
Haselnussflllungyi2
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EINE REIHE AN PRODUKTEN UND SERVICES, D

STUNGEN

’- DI‘M ini Packs
: - Pfodukte, Hie in kleinen weiBen Kartons mit einem

groflen Etikett fiir den SelbstbedienungsgroBhandel
verpackt werden.

Verbraucherbeutel

Ein Angebot direkt fur den Endverbraucher, fiir das
Backen zu Hause.

Kleine Kartons

Produkte, die in neutralen, kleinen Kartons verpackt
sind, um die Lagerung zu erleichtern.
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REFERENZEN

Die Mini Packs

PRODUKTE, DIE ZUR EINFACHEN LINEAREN ANORDNUNG IN KLEINEN WEISSEN KARTONS VERPACKT SIND,
MIT GROSSEN FARBIGEN ETIKETTEN FUR LEICHTES VERSTANDNIS UND UBERSICHTLICHKEIT.

/ FEINGE BAC K Technologie Stiick/  Kartons/  Standard-
Karton Palette Code
Unverzichtbar
31825 Croissant 80g Eclat du Terroir GTG 25 132 31780
30936 Croissant 60g Die Geschmackvollen GTG 30 120 31000
30937 Schokobrdtchen 75g Die Geschmackvollen GTG 20 120 31001
32422 Rosinenbrdtchen 110g Die Geschmackvollen GTG 22 132 31002
Minis und lunch
Lunch Croissant 30g
31542 Une Recette Lendtre Professionnels 616 L 10 31778
Lunch Schokobrdtchen 35g
31543 Une Recette Lendtre Professionnels ere 70 10 31776
Mix Lunch Feingebéck Die Geschmackvollen
41214 (30 Croissants + 30 Schokobritchen GTG 90 132
+ 30 Rosinenschnecken)
Mix Mini Feingebéck Die Geschmackvollen
41132 (36 Mini Croissants + 36 Mini Schokobritchen TG 120 120
+ 24 Mini Rosinenschnecken + 24 Mini Apfeltasche)
Gefiillte croissants
40207 Croissant Gefillt mit Konditorcreme 100g GTG 22 132 39889
40535 Croissant mit Aprikosefiillung 90g GTG 2 132 40407
40538 Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90g GTG 2 132 40405

/ BROTE Technologie Stiick/  Kartons/  Standard-
Karton Palette Code
Britchen
Finedor® Natur 459
30 Une Recette Lendtre Professionnels Vorgebacken 3 10 30895
Mehrkornbrdtchen 4bg p,
31305 Une Recette Lendtre Professionnels Vorgebacken % 10 30698
32147 Rustikales viereckiges Bratchen 40g ‘ Vorgebacken ‘ 30 132 31520
Catering-brot
Brot mit Friichten 180g
3z Une Recette Lendtre Professionnels Vorgebacken 15 132 30894
Brot zum Teilen
33860 ‘ Le Pochon 450q signé Frédéric Lalos Bl ‘ Vorgebacken ‘ 4 80 32993
/ SNACKS
38366 ‘ Bun'n'Roll 85g ‘ GTG ‘ 20 132 36967

9%



Kleine Verpackungen

PRODUKTE, DIE IN NEUTRALEN, KLEINEN KARTONS VERPACKT SIND, UM DIE LAGERUNG ZU ERLEICHTERN.

/ BROTE Technologie  Stiick / Karton ~ Kartons/  Standard-Code
Palette
Les Pains a Partager
31816 ‘ Pavé de Campagne 450 g Précuit 9 64 30734

Endverbraucherbeutel

VERPACKUNGEN, DIE SICH FUR DEN ENDKUNDENVERKAUF EIGNEN.

/ VIENNOISERIES Technologie  Stiick/  Kartons/ Standard-Code
Karton Palette

e ot | b | G |

3mpng | JeselxbLrosants 0 6T6 | 12Beutel | 64 37460

ss | peneLcssant B0 709§ . 6T6 | 12Bewel | 70 32504

wo | |

/ BROTE

38558 Eﬂ?&rﬁf ['f:%“i:[tg”e“"”g Vorgebacken | 12Beutel 64 34793

40589 Eslézel}rﬁifftdih;iner‘r:t””*ﬂgXé Vorgebacken | 14Beutel 64 34921

38941 Egﬁ}%ﬁggo;fehﬁg Natur 810 $0g Vorgebacken | 10 Beutel 64 38942

e — S ———

PAIN AU CHOCOLAT

CROISSANT

. —

| BAGUETTINE
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Abkiihlvorgang auf dem Rost im Brotwagen in einem gut beliifteten Raum bei Zimmertemperatur obligatorisch.
Nicht im Gasbackofen oder Steinofen aufwarmen. Aufgetaute Produkte nicht wieder einfrieren: bei -18 °C lagern.

Auftauen direkt vor dem Aufbacken (Sie kénnen Ihr Brot bei +4 °C am Vorabend im Karton auftauen lassen).

Kontrollieren Sie lhren Backofen regelmaBig und lassen Sie ihn regelmaBig vom Fachmann tberpriifen.
Brote - Den Ofen vor dem Backen immer vorheizen. Geschlossener Abzug.

INFORMATIONEN

[e0 oo}
/ BROTE ¥ ™
MHD: 15 MONATE
BACKTABELLE SCHRITT 1: SCHRITT 2: Backen _ SCHRITT3:
Richtwerte, anzupassen an |hren Backofen " Auftauen®? (0fen vorgeheizt auf 230 °C") Abkiihlen vor dem Servieren®
Finedor® (alle Finedor® auBer Ahre: 45g, 50g, 80g) 0-10 Min 6-8 Min. bei 200-210 °C
DIE Finedor® Ahre 40g " . . 4-b Min. bei 200-210 °C 10-15 Min.
BROTCHEN Andere Britchen (40g - 70g) ahrenddessen auf das Blech legen) 7-9 Min. bei 190200 °C
100% gebacken Schauen Sie auf das Produktdatenblatt
Mini-Sandwich-Brote (80g) 9-11 Min. bei 190-200 °C
u Baguettines (120g - 140g) 0-10 Min. 10-12 Min. bei 190-200 °C .
e Sl Ciatas (140 - 180g) Ihrenddessen au das Blech egen T0-12 Minbei 160 °C 0¥
S0 moelleux (100g und 140g) 5-7 Min. bei 180 °C
Baguettes (280 g) ) 12-14 Min. bei 190-200 °C )
Ll aguette mit Charakter (280g), Lutécine (Z60g) ienddessoy o s Blch g T1-13 Min.bei 210 °C A0¥in
Amibiote (250g), Amibiote mit Getreide (250g) (Ofen vorgeheizt auf 190 °C) 15-17 Min. bei 170 °C 15 Min.

Brote zum Teilen (< 400g): Pochon, Céréalier, Nordisches Brot,
Brot mit Friichte 300g

Brote mit Friichten zum Teilen: Feigen, Miisli, Walniisse, Zitrone etc.

BROTEZUM TEILEN W Brot mit Friichten 180g Une Recette Lendtre Professionnels

Brot zum Teilen (> 400g): Karner, Landbrot etc.

11-13 Min. bei 190-200 °C

0-10 Min.
(wahrenddessen auf das Blech legen)

13-14 Min. bei 180-190 °C

16-18 Min. bei 190-200 °C

30 Min. -1 Stunde

100 % cuit

/ GLUTENFREIE PRODUKTE

MHD: 12 MONATE
BACKTABELLE

Richtwerte, anzupassen an lhren Backofen!”

IE

SCHRITT 1: Backen

(Umluft- oder Drehofen® bei 160 °C in der Verpackung)

Schauen Sie auf das Produktdatenblatt

Zé

SCHRITT 2:

Abkiihlen vor dem Servieren

Brdtchen und Mini Brioche 10 Min. 7 Min., aus der Verpackung genommen
Madeleine 8 Min. 7 Min., aus der Verpackung genommen

/ PATISSERIE
MACARONS UND PETITS FOURS SCHRITT 1: SCHRITT 2: SCHRITT 3: Von der Platte nehmen
MHD: 12 MONATE Folie entfernen Auftauen (bei Raumtemperatur, vor dem Verzehr)
Macarons Nach dem Auftauen mindestens 4 Std. bei +4 °C 15 Min.
Petits Fours Vor dem Auftauen 3 bis 4 Std. bei 4 °C 15 Min.

ANDERE PATISSERIE
MHD: CHOUQUETTES 6 MONATE UND MADELEINES UND MUFFINS 18 MONATE

SCHRITT 1:
Auftauen

SCHRITT 2: Backen
(Ofen vorgeheizt auf 210 °C)

Chouquettes 0-5 Min. [wahrenddessen auf das Blech legen] [O1N]aR 18-20 Min. 185-190 °C
Madeleines 3 Stunden 3-6 Min. 180-200 °C
Muffins 95g 1 Stunde
Muffins 120g 7 Stunden
Pastel de Nata 15-20 Min. 10-13 Min. bei 750°C

/ SNACKS @ * ﬁ
MHD: 12 MONATE —
BACKTABELLE Bestiickung SCHRITT 1: SCHRITT 2: Backen
Richtwerte, anzupassen an lhren Backofen 40 x 60 Auftauen (bei Raumtemperatur) (0fen vorgeheizt auf 190 °C)
Mini Snacks 24 30-45 Min. 14-15 Min. 165-170 °C
Bun'n’Roll 12 (Formen auf ein Gitter stellen) ;
Herzhafte Schnecken und gefiillte Croissants 17 45 Min. -1 Stunde 16-18 Min.
Karbchen 100g 30-45 Min. 165-170 °C
Schleifen 10 45 Min. -1 Stunde
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FUHREN SIE ALLE 2 STUNDEN EINEN BACKVORGANG DURCH, UM STETS QUALITATSVOLLES FEINGEBACK ANBIETEN ZU KONNEN: GLANZEND, KNUSPRIG UND MIT DEM DUFT GUTER BUTTER.

FEINGEBACK UNGEGART/TG

BACKTABELLE

Richtwerte, anzupassen an |lhren Backofen!”

FEINGEBACK NACH

FRANZOSISCHER ART

KOSTLICHES FEINGEBACK

MHD: 12 MONATE
BACKTABELLE

Richtwerte, anzupassen an |lhren Backofen "

FEINGEBACK NACH

FRANZOSISCHER ART

KOSTLICHES FEINGEBACK AUS

ALLER WELT

MHD: 9 MONATE, AUSGENOMMEN BRIOCHETTES: 4 MONATE Bestiick SCHRITT 1: Gehen lassen SCHRITT 2: Trocknen SCHRITT 3: SCHRITT 4: Backen
°ZO‘;°6§"9 (27-28 °C, Luftfeuchtigkeit 70-80%) (bei Eiglasur (Ofen vorgeheizt auf 190 °C)
Direkt Kontrolliert Raumtemperatur)
Mini / Lunch 20-25 1°Std. 30 bis 1 Std. 45 1 Std. bis 1 Std. 15 13-15 Min.
Croissants (50g - 75g) 12 1 Std. 45 bis 2 Std. 1°Std. 15 bis 1 Std. 30 15-17 Min.
L‘rmssantf (80g - 100g) 9-12 2 Std. bis 2 Std. 15 1°td. 30 bis 1 Std. 45 10 Min. JA 16-18 Min. 165-175 °C
Schokobrdtchen
Maxi Schokobrétchen 8 ) ) 21-23 Min.
Rosinenschnecken 1 2 Std. 15 bis 2 Std. 30 1 Std. 45 bis 2 Std. 1517 Min,
Eclat du Terroir - Croissant (61g - 79g) 1 Std. 45 bis 2 Std. 1Std. 15 bis 1 Std. 30 15 Min. 15-16 Min.
Eclat du Terroir - Schokobritchen (70g - 85g) 17 2 Std. bis 2 Std. 15 1°Std. 30 bis 1 Std. 45 15 Min. N 16-17 Min. 165175 °C
Croissants und Schokobrdtchen Créations d'Honoré 2 Std. 15 bis 2 Std. 30 1°Std. 45 bis 2 Std. 10 Min. 15:17 Min
Croissants und Schokobrdtchen - Die Unwiderstehlichen 1 Std. 50 bis 2 Std. 10 15td. 20 bis 1 Std. 35 15 Min. '
Mini Feingebéck siiB 24 1°Std. 30 bis 1 Std. 45 1 Std. bis 1 Std. 15 13-15 Min.
Gefiillte Croissants 12 2 Std. bis 2 Std. 15 1°Std. 30 bis 1 Std. 45 16-18 Min.
Aprikosencroissant 12 1°Std. 45 bis 7 Std. 1'Std. 15 bis 1 Std. 45 15-17 Min. 165-175 °C
Dreieckiges Brotchen mit Mandel 12 2 Std. bis 2 Std. 16 1°Std. 30 bis 1 Std. 45 10 Min. JA 13-15 Min.
Anderes kostliches Maxi Feingeback 8-10 2 5td. 15 bis 7 Std. 30 1°5td. 45 bis 7 Std. 15-17 Min.
Briochettes 30g 0 2 Std. bis 2 Std. 15 1°Std. 30 bis 1 Std. 45 11-13 Min. 150160 °C
Briochettes 60g 12 2 Std. 15 bis 2 Std. 30 1/Std. 45 bis 2 Std. 12-14 Min.
DIY Blatterteigbrioche Spiral 330g 6 2 5td. 15 bis 3 Std. 10 Min. £45-50 Min. 150 °C
/ FEINGEBACK GEGARTE TEIGLINGE
. SCHRITT 1: Auftauen
Bestiickung 40 x 60 " SCHRITT 2: Backen
(bei Raumtemperatur) (Ofen vorgeheizt + 20 °C)

Mini / Lunch 24 13-15 Min.
Croissants (40g bis 60g) 12-15 16-17 Min.
Croissants (659 bis 100g) ) 15-18 Min. .
Schokobritchen i 30-46 Min. 16-18 Min. 16107
Maxi Schokobrétchen 150g 8 20-25 Min.
Rosinenschnecken 8-12 17-20 Min.
Mini Apfeltasche 2 ) 17-18 Min. N
Apfeltaschen 17 6 in. 1 Stunde 19-20 Min. 1720t
Kdstliches Mini Feingeback und Mini Croissants aus .
aller Welt 20-24 _ 13-15 Min.
Die gefiiltten Mini Croissants u 30-45 Min. 14-16 Min. 15170 °C
Anderes kostliches Maxi Feingeback 10-12 16-19 Min.
Gefiillte Croissants und Croissants aus aller Welt 12 45 min. a1 heure 16-18 Min.
Breizh'n’Roll 12 304 45 min. 18-19 Min. 160-185 °C
Die danischen Crowns 10-12 Kein Auftauen 18-20 Min. 190°C
Blétterteigbrioche Welle 295 £5-60 Min. lopeR b Min. 150°C

97



Katal
he‘:u‘:lt%‘r;'[aden 2

SHARE

THE BAKERY CULTURES
OF THE WORLD

XXXXXX - Ausgabe Januar 2023 - Fotos ohne Gewahr - Fotonachweise: Franck Hamel - A point studio - Studio Rougereau - Bruno Panchévre - Le Studio des Fleurs -

BAM Photos - iStock - Shutterstock - Studio Mixture - Amélie Roche - Clan d'Oeil - Charlotte Stromwall - Franck Boisselier - Guillaume Gauter

in@fYyo

www.bridor.com

GROUPE Kontakt Frankreich: commercialfrance@groupeleduff.com
LE DUFF Kontakt International: exportsales@groupeleduff.com
Bridor - Z.A. Olivet - 35530 Servon sur Vilaine - Frankreich - Tel.: +33 (0)2 99 00 11 67 - Fax: +33 (0)2 99 00 21 26

BRIDOR, EINE MARKE DER LE DUFF-GRUPPE SIRET 491 668 893 00010 - RCS Rennes



